
La préparation 
d’un repas au

Restaurant Municipal



Découverte de la préparation d’un menu type



Les pamplemousses roses 
pour l’entrée sont arrivés…

Après avoir soigneusement 
été épluchés puis découpés,  
ils sont prêts à être dégustés !



Après réception, 
au tour des pommes   
de terres grenailles 
d’être préparées…



Place à la préparation des pommes de terre…

Épluchées, lavées (2 fois), cuites au four à vapeur



Elles sont également…

blanchies, rissolées,
au beurre et à l’huile d’olive

cuites au four…



Les Pommes de terres grenailles 
sont prêtes !

Elles sont gardées dans une armoire chauffante 
à +63°C



Au tour de la Blanquette à présent !

La viande reçue 
déjà découpée

les légumes 
pour la sauce

et



Cuisson de la Blanquette 



Une fois cuite, elle est stockée 
dans les armoires chaudes



Sans oublier le pain, 
livré par les boulangeries de la Commune

Fraîchement arrivé 
et aussitôt découpé ! 



Puis un produit laitier pour un repas complet

placement au fraisetRéception des 
desserts lactés



Et voilà le résultat !



Une fois le repas terminé, 
chaque enfant trie son plateau



MERCI


